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KR16 Grill Fix
Grill-, Konvektomat- und Backofenreiniger

● höchste Fettlösekraft

● löst hartnäckige Verkrustungen

● geeignet für Lebensmittelbereich

● warm und kalt verwendbar

Beschreibung:
● Löst und entfernt schnell und sicher Fett, verharzte Öle und 

Verbrennungsrückstände sowie nahezu alle hartnäckigen Verkrustungen von 
wasser-, lösungsmittel- und alkalibeständigen Oberflächen. 

● Hinterlässt saubere, fettfreie und hygienisch reine Flächen ohne zu Scheuern.
● Anzuwenden sowohl auf kalten und als auch auf warmen Oberflächen.

Dosierung:
Grillgeräte, Backöfen: 50-200ml/1l Wasser
Roste: 20-40ml/1l Wasser
Backbleche (Stahl): 10-20ml/1l Wasser
Gerät einsprühen und je nach Verschmutzung 1-10 Min. einwirken lassen. 
Bei sehr starker Verschmutzung das Gerät auf ca. 50°C erwärmen, pur mit dem 
Reiniger einsprühen, kurz einwirken lassen und mit klarem Wasser gründlich 
abspülen. Hinweise des Geräteherstellers beachten. 

● Nicht geeignet für Leicht- und Buntmetalle!

Dies ist ein gewerbliches Produkt. Die Angaben der Produktinformation stellen zum Tag der Drucklegung unseren aktuellen Wissensstand dar, den wir sorgfältig geprüft haben. 
Aufgrund vielfältiger Oberflächen sind diese Produktinformation und die Verarbeitungshinweise unverbindlich. Im Zweifel ist an einer unauffälligen Stelle ein Vorversuch 

durchzuführen. Es gelten unsere bekannten AGBs. Für die Einhaltung aller gesetzlichen Vorschriften haftet jeder Verarbeiter unserer Produkte selbst.

Langguth Chemie GmbH, Reinigungs- und Pflegemittelfabrik • Wandalenstrasse 6 • 86343 Königsbrunn, Deutschland / Germany
Tel: 08231-605060 •  E-Mail: info@langguth-chemie.de • www.langguth-chemie.de

Artikel-Nr. Gebinde VPE VPE/PA

10492 1l Flasche 8 x 1l 2 x 30

10072 5l Kanister 5l 96

10073 10l Kanister 10l 60

pH-Wert:
    14

Dosierung:
10-200ml/1l

KR16

GB Oven cleaner

FR Nettoyant pour four

IT Detergenti per forno

PL Czyszczenia grilla i piekarnika

RU Щелочное средство для очистки гриля, печей

TR Fırın temizleyici



GEFAHR Einstufung und Kennzeichnung

Inhaltsstoffe gemäß EG-Detergenzienverordnung 648/2004: <5% amphotere Tenside, 
<5% nichtionische Tenside, <5% NTA. 
Weitere Inhaltsstoffe: Alkalien, Natriumhydroxid, Kaliumhydroxid.

UFI: J1QC-A6YD-XUK0-F0W5

Einstufung und Kennzeichnung:
Das Produkt ist kennzeichnungspflichtig gemäß Verordnung (EG) 1272/2008.

Gefahrenhinweise:
H314: Verursacht schwere Verätzungen der Haut und schwere Augenschäden.

Sicherheitshinweise: 
P102: Darf nicht in die Hände von Kindern gelangen.
P264: Nach Gebrauch Hände mit Wasser gründlich waschen.
P280: Schutzhandschuhe/Schutzkleidung/Augenschutz/Gesichtsschutz tragen.
P305+351+338: BEI KONTAKT MIT DEN AUGEN: Einige Minuten lang behutsam mit Wasser spülen. 
Eventuell vorhandene Kontaktlinsen nach Möglichkeit entfernen. Weiter spülen.
P310: Sofort GIFTINFORMATIONSZENTRUM/Arzt anrufen.
P405: Unter Verschluss aufbewahren.
P501: Inhalt gemäß lokalen/regionalen/nationalen/internationalen Vorschriften der Entsorgung zuführen.

Umweltinfo:
Die biologische Abbaubarkeit der Tenside entspricht den gesetzlichen Anforderungen (leicht abbaubar).

Sicherheitsdatenblatt für berufsmäßige Anwender auf Anfrage erhältlich.
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